
Menu l’Escale 

29.50€ 
 

Menu servi uniquement le soir au restaurant pour les clients séjournant à l’Hôtel  
à partir de 18h30 (couvre feu 21h00) 

 
 

Trio de poissons fumés, oignons « Pickles », crème de ciboulette 
 

Ou  
 

Coquille de poisson gratinée, sauce Aurore, fondue de légumes 
 

Ou  
 

Gazpacho de melon, brochette de Serrano et mozzarella 
Ou  

 

Salade de chèvre chaud et sablé de parmesan 
 
 

~~~ 
 

Le filet de Sébaste, crème de crevettes, « Rattes du Touquet »  
 

Ou  
 

Paëlla de la mer 
Ou  

 

Le filet de poulet fermier au sablé de Wissant, écrasé de pommes de terre 
 

Ou  
 

Souris d’agneau confite, ratatouille et semoule aux épices douces 
 
 
 

~~~ 
 

Le Ch’tiramisu 
 

Ou 
 

Mousse au Chocolat noir et caramel au beurre salé 
 

Ou  
 

Crème brûlée à la chicorée 
Ou  

 

Coupe glacée 
 
 
 

Nous sommes en mesure de vous indiquer l’origine de nos produits. 
Nos plats sont maisons: élaborés sur place à partir de produits bruts.  

Prix nets T.V.A comprise. 
 



Côté Terre & Mer 

Carte servie uniquement le soir au restaurant pour les clients séjournant à l’Hôtel 
à partir de 18h30 (couvre feu 21h00) 

 
Les plateaux de fruits de mer 

(Tarifs par personne) 
 
 

L’assiette de fruits de mer 
25.00€ 

Crevettes roses, crevettes grises,  
bigorneaux, bulots, 2 huîtres, 2 langoustines. 

 
Le Crabe 
36.00€ 

1/2 tourteau, crevettes roses, crevettes grises,  
bigorneaux, bulots, 2 huîtres, 2 langoustines. 

 

Les entrées 

L’assiette de crevettes roses ....................................................................................................... 9.00€ 
L’assiette de bulots, crevettes roses......................................................................................... 12.00€ 
Le 1/2 tourteau mayonnaise .................................................................................................... 14.00€ 
Les huîtres fines de Claire n°3 :                                                                    Les 6  ........................ 12.00€ 
                                                                                                                            Les 9  ........................ 16.50€ 
                                                                                                                            Les 12 ....................... 22.00€ 
Trio de poissons fumés, oignons « Pickles  », crème de ciboulette ........................................ 12.00€ 
Coquille de poisson gratinée aux petits légumes, sauce Aurore ............................................ 11.00€ 
Gazpacho de melon, brochette de serrano et Mozzarella ...................................................... 12.00€ 
Salade de chèvre chaud, sablé de parmesan ........................................................................... 11.00€ 

 

Côté Terre 
Le filet de poulet fermier au sablé de Wissant ........................................................................ 16.00€ 

 

Souris d’agneau confite aux épices douces.............................................................................. 18.00€ 
 

Les propositions du Pêcheur 
 

Le filet de sébaste, crème de crevettes, « Rattes du Touquet » ............................................. 16.00€ 
 

La Paëlla de la mer .................................................................................................................... 16.00€ 

Les moules 
 

Les moules marinières, frites .................................................................................................... 14.90€ 
 

Les moules à la crème, frites .................................................................................................... 15.90€ 
 

Les moules au maroilles, frites ................................................................................................. 15.90€ 
 

 

Nous sommes en mesure de vous indiquer l’origine de nos produits. 
Nos plats sont maisons: élaborés sur place à partir de produits bruts.  

Prix nets T.V.A comprise. 
 



Les Desserts 
  

Carte servie uniquement le soir au restaurant pour les clients séjournant à l’Hôtel 
à partir de 18h30 (couvre feu 21h00)  

 
 
 
Le Ch’tiramisu ................................................................. 6.50€ 
 

La Crème brûlée a la chicorée ........................................ 6.00€ 
 

La Mousse au chocolat, caramel au beurre salé ............ 6.00€ 
 

La coupe glacée 3 boules ................................................ 6.00€ 
 

Nous sommes en mesure de vous indiquer l’origine de nos produits. 
Nos plats sont maisons: élaborés sur place à partir de produits bruts.  

Prix nets T.V.A comprise. 

Le Menu Enfants 

12.00€ 
(Jusqu’à 10 ans) 

 

L’assiette de crevettes 
 

Ou 
 

Le toast au fromage et petite salade 
 

~~~ 
 

L’escalope de poulet, écrasé de pommes de terre ou frites 
 

Ou  
 

Le filet de poisson de saison 
The season fish fillet 

 

~~~ 
 

Glace 
 

Ou  
 

Mousse au chocolat 
 



Vente à emporter 

Carte servie midi et soir de 11h30 à 14h30 le midi et de 18h30 à 20h30 le soir 
Terrasse extérieure disponible - Service continu les Samedi et Dimanche 

Téléphone: 03 21 85 25 09 

 
Les plateaux de fruits de mer 

A commander avant 21h00 pour le lendemain et avant 14h00 pour le soir même 
(Tarifs par personne) 

 
 

L’assiette de fruits de mer 
22.00€ 

Crevettes roses, crevettes grises,  
bigorneaux, bulots, 2 huîtres, 2 langoustines. 

 
Le Crabe 
31.00€ 

1/2 tourteau, crevettes roses, crevettes grises,  
bigorneaux, bulots, 2 huîtres, 2 langoustines. 

 

Les propositions du Chef 
 

Dark Burger au Saumon, Frites fraîches ................................................................................... 13.00€ 
Angus Burger, Frites fraîches .................................................................................................... 13.00€ 
Croque Monsieur, Frites fraîches ............................................................................................. 10.00€ 
La Paëlla de la mer .................................................................................................................... 14.00€ 
Salade de poissons fumés (Saumon, Haddock, Maquereau), oignons « Pickles  » .................... 12.00€ 
Salade de Melon, Serrano et bille de Mozzarella .................................................................... 12.00€ 
Les Frites fraîches :                                                                                          Petite ........................... 2.00€ 
                                                                                                                      Moyenne ........................... 2.50€ 
                                                                                                                          Grande ........................... 3.50€ 
Sauce (Mayonnaise, Ketchup, Tartare, Oncle Sam) ................................................................... 0.50€ 
 

Les moules 
 

Les moules marinières, frites .................................................................................................... 12.50€ 
 

Les moules à la crème, frites .................................................................................................... 13.50€ 
 

Les moules au maroilles, frites ................................................................................................. 13.50€ 
 

 

Les desserts 
 

 

Tarte aux pommes Normandes ........................................................................................... 3.50€ 
Mousse au chocolat ............................................................................................................ 4.50€ 
Ch’Tiramisu ........................................................................................................................ 5.00€ 

Nous sommes en mesure de vous indiquer l’origine de nos produits. 
Nos plats sont maisons: élaborés sur place à partir de produits bruts.  

Prix nets T.V.A comprise. 
 


