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RESTAURANT L'ESCALLE

Depuis 3 generations,
le Restaurant [’Escale n’a cessé de vous
accueillir chaleurcusement au pied du
grand sitc Cap Blanc Nez

Aujourd’hui, le Chef Vincent Brignoli et
son ¢cquipe vous invitent a découvrir
une cuisine locale, sincere et genereuse

Tous nos plats sont faits maison ct
sont soigneusement clabores
sur place a partir de produits irais

Nous vous souhaitons de passer
un agrcable moment et une bonne degustation
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ENTREE PLAT ou PLAT DESSERT 20 €

ENTREE, PLAT et DESSERT 26 €

ASSIETTE DE CREVETTES ROSES

Plate of shrimps

TERRINE ENDIVES ET GENIEVRE

Pork terrine with endives and genicevre

JAMBON A L’OS GRILLE, FRITES,
SALADE, SAUCE AU CHOIX

Grilled ham, fries, salad, sauce

TRAVERS DE PORC CONFITS,
FRITES, SALADE

Pork rib confit, frics, salad

CREME BRULEE AU SPECULOOS

Speculoos creme brulee

COUPE DE GLACE 2 PARFUMS

Ice cream cup 2 flavor
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CAPPUCCINO DE BUTTERNUT

Butternut cappuccino

SOUPE DE POISSON ET SA GARNITURE
Iish soup with its garnish

DOS DE LIEU NOIR, POMMES DE TERRE,
CREME DE CREVETTES, LEGUMES

Back of fish saithe gray, vegetables, shrimps crecam

MOULES MARINIERES, (1/2 MARMITE),
FRITRES +1€ CREME OU MAROILLES

Marinicre mussels (half pot), fries 1€ cream or cheese

MOUSSE AU CHOCOLAT ET PRALIN

Chocolate mousse with praline

ASSIETTE 3 FROMAGES LOCAUX

3 local cheeses platter
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39,50 €
PRESSE DE CANARD GRATINE DE PETONCLES
MAGRET ET FOIE GRAS ET POIREAUX
Press of duck, breast and foic gras Little scallops and lecks gratin

ASSIETTE DE FRUITS DE MER
Seafoods platter
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FILET DE LOTTE A LA SUPREME DE PINTADE,
CREME DE LARD ET RIZ MOUSSELINE POMME CALVADOS
Monkfish fillet, bacon cream with rice Guinea fowl supreme, apple mousseline calvados

RISOTTO ST-JACQULS, +4 €
PLEUROTTES ET SAUCE CORAIL

Scallops and oyster mushrooms risotto
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COUPE DE GLACE IESCALE ASSIETTE 4 FROMAGES LOCAUX
Ice cream IESCALE creation cup 4 local cheeses platter

CREMEUX A LA POIRE ET CREME BRULEE AU SPECULOOS
CARAMEL AU BEURRE SALE OU MOUSSE AU CHOCOLAT

Creamy pear and salted butter caramel Speculoos creme brulee or chocolate mousse
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TARIF PAR PERSONNE
ARRIVAGE ET PRIX VARIABLE SELON LES COURS
HOMARD SUR RESERVATION ***

LE 172 CRABE MAYONNAISE, SALADE 16 €

Half crab mayonnaise and salad

LE 1/2 HOMARD FROID OU GRILLE #* 32 €
Half cold or grilled lobster

LE RIVAGE 27¢€

3 huitres, 3 langoustines, crevelttes roses, crevetles grises, bulots, moules

L’HUITRIERE 40 €

9 huitres, 3 langoustines, crevettes roses, crevettes grises, bulots, moules

LE CRABE 42 €

12 Tourteau, 3 huitres, 3 langoustines, crevettes roses, crevettes grises, bulots, moules

LE HOMARD *** 57 €

1/2 Homard, 3 huitres, 3 langoustines, crevettes roses, crevettes grises, bulots, moules

LE ROYAL *** 72 €

1/2 Homard, 1/2 Tourteau, 3 huitres, 3 langoustines, crevettes roses, creveties grises, bulots, moules

5 Accord Mets et Vin : Chateau de Sancerre AOC, Vin Blanc, Loire

MOULES DE LA COTE ;\

MOULES MARINIERES ET FRITES 16 €
SAUCE CREME OU MAROILLES 1€

Marinicre mussels, fries, option cream sauce or local cheese sauce

5 Accord Mets ¢t Vin : Muscadet sur-Lic AOC, Vin blanc, Loire
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POTAGES DE SAISON

SOUPE DE POISSON 12,50 € CAPPUCCINO DE \/ 10,50 €
ET SA GARNITURE BUTTERNUT
Fish soup with its garnish Butternut cappuccino

‘? FRUITS DE MER
ASSIETTE DE 17€ ASSIETTE DE 1238
FRUITS DE MER CREVETTES ROSES OU BULOTS
Seafoods platter Plate of shrimps

HUITRES FINES DE CLAIRE N°3

Fines de claire n°3 oysters

pour 6 :13 € pour9:1950€ pourl2:24€

5 Accord Mets et Vin : Chablis AOC, Vin blanc, Loire

HORS D’OEUVRE DU CHEF e,

PRESSE DE CANARD 16,50 € GRATINE DE PETONCLES 16,50 €
MAGRET ET FOIE GRAS E'T POIREAUX
Press of duck, breast and foie gras Little scallops and leeks gratin

TERRINE ENDIVES ET GENIEVRE 12,50 €

Pork terrine with endives and genievre
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B} Accord Mets et Cocktail [’ESCALE : Sable blanc




PROPOSITIONS DU PECHEUR @8

DOS DE LIEU NOIR, PDT 17,50 € RISOTTO ST-JACQUES, 29¢€
LEGUMES, CREME DE CREVETTES PLEUROTTES ET SAUCE CORAIL
Back of fish saithe gray, vegetables, shrimps cream Scallops and oyster mushrooms risotto

FILET DE LOTTE A LA CREME DE LARD, RIZ 25¢€

Monkfish fillet, bacon cream with rice

5 Accord Mets et Vin : Poully fume, Vin blanc, Loire
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"-&'::i PLATS CUISINES
BURGER AU PORC 18 € TRAVERS DE PORC 17,50 €
EFFILOCHE, FRITES, SALADES CONFITS, FRITES, SALADE
Pulled Pork Burger, iries, salad Pork rib confit, fries, salad

CARBONNADE DU CHEF 18€

Chef carbonnade

d Accord Mets et Vin : Macon, Vin rouge, Bourgogne

PIECES DU BOUCHER

SUPREME DE PINTADE, 24 € JAMBON A L’OS GRILLE, 17,50 €

MOUSSELINE POMME CALVADOS FRITES, SALADE, SAUCE
Guinea fowl supreme, apple mousseline calvados Grilled ham, fries, salad, sauce
ENTRECOTE 350G, 28 € BAVETTE D’ ALOYAU, 20 €
FRITES, SALADE, SAUCE FRITES, SALADE, SAUCE

Beef entrecote 350g, frites, salad, sauce Sirloin stealk, fries, salad

*
& Accord Mets et Vin : Crozes Hermitage AOC, Vin rouge, Cote du Rhone




S ey %M

14€

#7 ASSIETTE DE CREVETTES

PLate of shrimps

<M PETITE TERRINE

Little terrine

a

@€ [FILLT DE POISSON, FRITES, SAUCE CREME

Fillet of fish, fries, cream sauce

& JAMBON GRILLE, FRITES, SAUCE KETCHUP OU MAYONNAISE

Grilled ham, fries, sauce

& cL\ce

Ice cream

B MOUSSE AU CHOCOLAT

Chocolate mousse
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Ti)us 110 plats’q()nt Tt naison, elaborw r phce a parllr de
produnwbruts Prix nets; l"% X Lt Servi 1cccomprls




