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CESCAL

Depuis 3 gencrations, [’ESCALE vous accueille au pied du
Cap Blanc Nez et vous propose une cuisine locale, sincere et génereuse
¢laboree sur place, a partir de produits frais.
par le Chef Vincent Brignoli Bourdon et son ¢quipe. Bonne degustation.
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(O) RESTAURANTBARLESCALE




> [LLE POTAGE POIREAUX, POMMES DE TERRE, (HADDOCK) 10,50 €
The leck, potato, (haddock) soup

LA SOUPE DE POISSONS ET SA GARNITURE 12,50 €
The tishes soup with its garnish

@® LE CROUSTILLANT A L’ECUME DE WIMEREUX, SALADE 12,50 €

The crispy Wimereux local cheese, salad

LA CASSOLETTE DE SAINT-JACQUES, FONDUE DE POIREAUX 15€
ET CHAMPIGNONS GRATINEE AU SABLE DE WISSANT

The scallop, leck fondue and mushroom casserole with Wissant local cheese gratin
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[ASSIETTE DE CREVETTES ROSES, MAYONNAISE, SALADE 10,50 €

The pink shrimps plate, mayonnaise, salad

LA TERRINE FACON NORMANDE, CONFIT MAISON, SALADE 12,50 €

The Norman style terrine, homemade confit, salad

LE GRAVLAX DE LOTTE A LA BETTERAVE, TOASTS 15€

The Beetroot cured monkfish gravlax, toasts

LE FOIE GRAS DE CANARD, CONFIT MAISON, TOASTS BRIOCHES 15 €

The Duck foie gras, homemade confit, brioche toasts

& OPTION VEGETARIENNE / VEGETARIAN
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LES MOULES MARINIERES, FRITES 17,90 €
OU CREME / MAROILLES / ECUME LARDONS / FONDUE DE POIREAUX 19,50 €

Mussels with fries, extra sauce : cream / Maroilles local cheese / Ecume local cheese bacon / leek fondue

LE DOS DE LIEU NOIR, SAUCE CHABLISIENNE, 18,90 €
GNOCCHI A LA BETTERAVE, FONDUE DE POIREAUX

The back of saithe fish, Chablisienne sauce, beetroot gnocchi, leck fondue

LE RISOTTO AU FILET DE SEBASTE, LEGUMES DE SAISON, 25 €
CREME A L’ECUME DE WIMEREUX ET LARDONS

The redfish fillet risotto, scasonal vegetables, Wimercux local cheese and bacon cream

LA CASSOLETTE DE SAINT-JACQULS, FONDUE DE POIREAUX, 25€
FRITES, SALADE /OU/ PUREE, LEGUMES DE SAISON

The scallop, leek fondue and mushroom casserole with Wissant local cheese gratin, sides

LE JAMBON A L’OS GRILLE, FRITES, SALADE, SAUCE AU CHOIX 13,90 €

The grilled slice of ham, fries, salad, sauce

LE FILET DE CANETTE, CREME PORTO MAROILLES, PUREE, LEGUMES 18,90 €

The duck breast fillet, Maroilles local cheese and porto cream, puree, scasonal vegetables

LA CARBONNADE DU CHEF, FRITES, LEGUMES DE SAISON 20 €

The chef’s carbonnade slow braised beef cooked in beer with rich sauce, fries, salad

LE DUC BURGER, FRITES, SALADE 20 €

Pain feuillete, (eifiloché de contfit de canard), (magret fume), confit d’oignons aux figues,
champignons sautcs, salade, creme foresticre au mascarpone

LA BAVETTE, FRITES, LEGUMES DE SAISON, SAUCE AU CHOIX  25¢€

The bavette steak, frites,, scasonal vegetables, sauce

LA QUESADILLA DE LEGUMES DE SAISON, FRITES, SALADE

The scasonal vegetables quesadilla, irics, salad




LE 1/2 CRABE FROID, MAYONNAISE, SALADE 1B €

The cold hali crab, mayonnaise, salad

“LE 172 HOMARD FROID, MAYONNAISE, SALADE* 36 €

The cold half lobster, mayonnaise, salad

[ASSORTIMENT DE FRUITS DE MER 20 €
2 huitres, 2 langoustines, crevettes roses, bulots, moules
2 oysters, 2 norway lobsters, pink shrimps, whelks, mussels

LES HUITRES N°3 «6:1550€-9:22€-12:28€

The n°3 oysters

LE RIVAGE 29€

3 huitres, 3 langoustines, crevettes roses, crevettes grises, bulots, moules
3 oysters, 3 norway lobsters, pink shrimps, grey shrimps, whelks, mussels

LE CRABE 47 €
1/2 Tourteau, 3 huitres, 3 langoustines, crevettes roses, crevettes grises, bulots, moules

1/2 Crab, 3 oysters, 3 norway lobsters, pink shrimps, grey shrimps, whelks, mussels

*LE HOMARD* 65 €

1/2 Homard, 3 huitres, 3 langoustines, crevettes roses, crevettes grises, bulots, moules
1/2 Lobster, 3 oysters, 3 norway lobsters, pink shrimps, grey shrimps, whelks, mussels

*LE ROYAL* 83 €

/2 Homard, 1/2 Tourteau, 3 huitres, 3 langoustines, creveties roses, crevettes grises, bulots, moules
1/2 Lobster, 12 Crab, 3 oysters, 3 norway lobsters, pink shrimps, grey shrimps, whelks, mussels

TARIF PAR PERSONNE
*LOBSTER / HOMARD SUR RESERVATION*
ARRIVAGE ET PRIX VARIABLES SELON LES COURS




Au Restaurant [’ESCALE, tous les desserts sont faits maison

LA CREME BRULEE AU SPECULOOS 7€

The speculoos creme brulee

LA MOUSSE AU CHOCOLAT 79

The chocolate mousse

LE TIRAMISU REVISITE POIRE CARAMEL 8,00 €

The revisited caramel pear tiramisu

LA TARTE TATIN ET GLACE VANILLE 8,50 €

The tatin pie and vanilla ice cream

IASSIETTE DE 4 FROMAGES DU MOMENT 8,50 €

The plate of 4 cheeses of the moment

VOTRE CREATION GLACEE - 1boule : 3,50 € + 2 boules : 6 € « 3 boules : 7 €

Your ice cream with 1 or 2 or 3 scoops

+ CHANTILLY / COULIS : CHOCOLAT / CARAMEL / CAFE / FRUITS 1€

extra chantilly cream / extra sauce : chocolate / caramel / coffee / Truits

+ ALCOOL : POIRE WILLIAMS / CALVADOS / VODKA / GENIEVRE ... 2 €

extra alcohol / williams pear / calvados / vodka / juniper ...

[’IRISH COFFEE /OU/ ITALIAN COFFEE /OU/ CHTI COFFEE ... 9,50 €

The irish coffee or italian coffee or ch’ti coffee ...

o Parfums Glaces =
Vanille, Café¢, Chocolat Noir, Chocolat Au Lait, Chocolat Blanc,
Caramel, Rhum Raisin, Pistache, Speculoos,

I'raise, Menthe, Banane, Citron Jaune, Pomme, Poire




BLANC NEZ 1€

Vanille, Pistache, Menthe, chantilly, biscuit
Vanilla, Pistachio, Mint, chantilly, biscuit

SORBET DES CHAMPS 7€

Pomme, Poire, Citron jaune, fruits, biscuit
Apple, Pear, Lemon, fruits, biscuit

BELLE HELENE 7€

Vanille, Chocolat Noir, Poire, iruits, coulis chocolat, chantilly, biscuit
Vanilla, Dark Chocolate, Pear, iruits, chocolate sauce, chantilly, biscuit

TROIS CHOCOLATS 7€

Chocolat Noir, Chocolat au Lait, Chocolat Blanc, coulis chocolat, chantilly
Dark Chocolate, Milk Chocolate, White Chocolate, chocolate sauce, chantilly

COUPE A PHILIPPE 8 €

Speculoos, Vanille, Liqueur de chocolat, chantilly, biscuit
Speculoos, Vanilla, Chocolate liquor, chantilly, biscuit

CI'TITE GLACE 8 €

Café¢, Genievre de Houlle, biscuit
Coffee, Houlle Genicvre, biscuit

POMMES POIRES EN FETE 8 €

Pomme, Poire, Champagne, biscuit
Apple, Pear, Champagne, biscuit

GWADA 8 €

Rhum Raisin, Banane, Rhum, biscuit
Rum Raisin, Banana, Rhum, biscuit

VOTRE CREATION GLACEE - 1boule :3,50 € + 2 boules : 6 € + 3 boules : 7 €
SUPPLEMENT CHANTILLY, COULIS, FRUITS FRAIS / ALCOOL 1€/2¢€

Your ice cream with 1, 2, 3 scoops, extra : chantilly or sweet sauce or iresh fruits / alcohol

o Parfums Glaces =
Vanille, Caié, Chocolat Noir, Chocolat Au Lait, Chocolat Blanc,
Caramel, Rhum Raisin, Speculoos, Pistache,

Fraise, Menthe, Banane, Pomme, Poire, Citron Jaune




Formule entrée + plat + dessert 28 €
UNIQUEMENT LE MIDI LA SEMAINE

[ASSIETTE DE CREVETTES ROSES, MAYONNAISE, SALADE

The pink shrimps plate, mayonnaise, salad

LA TERRINE FACON NORMANDE, CONFIT MAISON, SALADE

The Norman style terrine, homemade confit, salad

LA SOUPLE DE POISSON /OU/ POIREAUX

The fish soup or leek soup

ooo

LE DOS DE LIEU NOIR, SAUCE CHABLISIENNE,
GNOCCHI A LA BETTERAVE, FONDUE DE POIREAUX

The back of saithe fish, Chablisienne sauce, beetroot gnocchi, leek fondue

LES MOULLS MARINIERES, FRITES
AVEC CREME / MAROILLES / ECUME LARDONS / FONDUE DE POIREAUX =+ 1,50 €

Mussels with fries, extra sauce : cream / Maroilles local cheese / Ecume local cheese bacon / leck fondue

LE JAMBON GRILLE, FRITES, SALADE, SAUCE AU CHOIX

The grilled slice of ham, iries, salad, sauce

ooo

LA CREME BRULEE AU SPECULOOS

The speculoos creme brulee

LA MOUSSE AU CHOCOLAT

The chocolate mousse

LES 2 BOULES DE GLACE

The 2 scoops ice cream

o Parfums Glaces =
Vanille, Cate, Chocolat Noir, Chocolat Au Lait, Chocolat Blanc,
Caramel, Rhum Raisin, Speculoos, Pistache,

I'raise, Menthe, Banane, Pomme, Poire, Citron Jaune
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Formule entrée + plat + dessert 14 €

prix a la carte
[ASSIETTE DE CREVETTES ROSES, MAYONNAISE, SALADE 5¢€

The pink shrimps plate, mayonnaise, salad

LA PETITE TERRINE DU CHEF 5¢€

The little chef’s terrine

LA SOUPLE DE POISSON OU POIREAUX 5¢€

The fish soup or leek soup

ooo

LE POISSON BLANC, PUREE, LEGUMES, SAUCE CREME 10 €

The white fish, puree, vegetables, cream sauce

LE JAMBON GRILLE, FRITES, SALADE, MAYONNAISE OU KETCHUP 10 €

The grilled ham, iries, salad, mayonnaisc ou ketchup

LE STEAK HACHE, FRITES, SALADE, MAYONNAISE OU KETCHUP 10 €

The ground beetf, iries, salad, mayonnaise ou ketchup

ooo

LA BOULE DE GLACE 3¢€

The 1scoop ice cream

o Parfums Glaces =
Vanille, Caf¢, Chocolat Noir, Chocol
Caramel, Rhum Raisin, Speculoos, Pistache,

Fraise, ) , Pomme, Poire,




